
Restauration 
pour les voyages 
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Notre raison d’être

Vous disposez d’une opportunité

Notre spécialité

L’équipe des fées

Ils nous ont fait confiance
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d’organiser votre voyage à bord d’un train TGV INOUI ou INTERCITES.

Avez-vous pensé à votre prestataire événementiel, filiale à 100% du 
Groupe SNCF, pour vous accompagner ? 

Votre prestataire événementiel a développé ses connaissances dans le 
domaine ferroviaire et spécifiquement dans la gestion de la relation 
client et des services sur les marchés français et européen.

est de proposer, à bord des trains, de la restauration de groupe, par un 
choix de menus variés, à consommer froids, frais et de saison, élaborés 
par nos traiteurs.

Notre atout est basé sur une gestion autonome : création de produits 
alimentaires, réalisation de sa production, organisation de sa logistique, 
livraison à bord du train commercial ou privatisé.

La «dimension» de notre service permet, au quotidien, une polyvalence 
des missions, une autonomie dans le travail, une facilité des échanges 
pour vous accompagner dans toutes vos demandes standards, sur-mesure 
ou personnalisées.

Nos clients font confiance à notre équipe de taille humaine, qui facilite 
notre engagement et notre disponibilité.

Alors, pourquoi pas vous ? 



L’équipe

Nathalie Emilie Valérie Sylvie
les bons tuyaux pour vous conseiller la pro de la logistique au clavier
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Un bon départ Le classique « original »

Le classique « mix »

Le classique « à vos sièges »

Retrait au bar sans boisson chaude et sans 
personnel pour le service à la place

Retrait au bar avec boissons chaudes et sans 
personnel pour le service à la place (2 verseuses incluses)

A la place avec boissons chaudes et avec 
personnel pour un service personnalisé

1 brioche pur beurre nature
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

1 boisson chaude (thé ou café)
1 brioche pur beurre nature
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

1 boisson chaude (thé ou café)
1 brioche pur beurre nature
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

Commande supérieure à 10 unités identiques

Commande entre 10 et 30 unités identiques

Commande supérieure à 30 unités identiques

Illustration non contractuelle
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Arrêt burger Burger le chasseur

Burger le pêcheur

Burger le végétarien

Menu le gourmand

1 burger sauce yaourt , mayonnaise, moutarde à l’ancienne, 
tomate confite, filet de dinde, carottes râpées, concombre, 200gr 
1 mousse au chocolat 
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

1 burger tartinade de thon, légumes confits, concombre, 
carottes grillées au carvi, 200gr
1 mousse au chocolat 
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

1 burger tartinade de courgettes, carottes râpées, graines de 
cumin, citron, fromage Le Petit Moulé, lamelles d’aubergine, 250gr
1 mousse au chocolat 
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

1 salade de pâtes radiatori, sauce aux épices, petits 
pois, carottes
1 burger le chasseur ou le pêcheur ou le végétarien
1 mousse au chocolat
3 mignardises (parfums chocolat/poire, chocolat/cerise, 
pistache/abricot)
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

Image non contractuelle
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Entre deux arrêts

Salade de saison

Salade de fruits fraîcheur

Deux fingers explosion de chocolat

4 pièces salées  (1 navette + 1 burger + 1 wrap + 1 pita) 
1 salade de saison
1 salade de fruits fraîcheur
2 pièces sucrées fingers
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

Pièces salées et sucrées sujets à modifications pour des raisons de saisonnalité.

Salade grecque: fines tranches de tomates et 
concombres, dés de feta, oignons rouges et olives 
noires, vinaigrette balsamique, 100gr

Salade de lentilles et bresaola (viande de bœuf 
séchée), 100gr

Ananas, pastèque, finition menthe fraîche, 70gr

Ananas, raisin, finition menthe fraîche, 70gr

Ganache chocolat pur origine Tanzanie 72% sur 
une base praliné croustillant et pétillant, 18gr

La formule comprend :

Conseil

+

Mini navette saumon gravlax
Petit pain moelleux garni d’une tranche de 
saumon gravlax Ecosse label rouge, crème 
aneth citronnée, 26gr

Mini burger de nugget veggie
Mini bun moelleux garni d’un nugget végétarien, 
moutarde violette de Brive la Gaillarde, tomate 
grappe et jeunes pousses d’épinard, 28gr

Mini pita veggie
Pita garnie d’un pesto d’hiver, brocoli et chou-fleur 
juste cuits, 22gr

Mini wrap poulet tandoori
Mini wrap à la crème curcuma, poulet
mariné aux épices tandoori et poivrons verts, 18gr

+

+

Un sac en toile de jute
réutilisable et écologique.
C’est une plante qui, une fois séchée, 
donne une fibre tissée 100% végétale.
Elle a une durée de vie de 6 ans.
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Arrêt gourmet

Le boucher (380gr)

Le poissonnier (395gr)

Le botaniste (420gr)
1 salade de pommes de terre, moutarde 
à l’ancienne, ciboulette, carottes râpées
1 filet de poulet façon Gyros, boulgour 
au cumin, duo de carottes au miel, olive 
noire, persil, coriandre
1 amandine cerise
1 petit pain
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

1 salade de quinoa, feta, oignons, 
persil, févettes, sauce curry
1 effeuillé de cabillaud, crème à la 
menthe, haricots verts, brocoli, pois 
gourmand, fèves, ciboulette
1 amandine abricot
1 petit pain
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

1 cake courgettes, chèvre, origan
1 salade végétarienne : boulettes 
végétariennes, sauce barbecue, pâtes 
Fusilli, pesto, tomate, carottes râpées, 
oignon, semoule de citron, fèves
1 mousse au chocolat
1 petit pain
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

Nous pouvons vous accompagner pour une offre hors catalogue 
personnalisée et un emballage à votre image avec un service à 
la place, n’hésitez pas à nous interroger.

Image non contractuelle
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Arrêt sans faim

Le généreux (480gr) Le généreux végétarien (480gr)

L’écolier

L’écolier gourmand

1 salade de pommes de terre, moutarde à 
l’ancienne, ciboulette, carottes râpées
1 filet de poulet façon Gyros, boulgour 
au cumin, duo de carottes au miel, olive 
noire, persil, coriandre 350gr
3 mignardises (parfums chocolat/poire, 
chocolat/cerise, pistache/abricot)
1 petit pain
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

1 salade de pommes de terre, moutarde à 
l’ancienne, ciboulette, carottes râpées
4 boulettes végétariennes, boulgour au 
cumin, duo de carottes au miel 350gr
3 mignardises (parfums chocolat/poire, 
chocolat/cerise, pistache/abricot)
1 petit pain
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

1 sandwich aux fromages : pain 
Foccacia, fromages Le Petit Moulé, 
Comté, Emmental 280gr
1 eau minérale naturelle plate 50 cl

1 sandwich aux fromages : pain 
Foccacia, fromages Le Petit Moulé, 
Comté, Emmental 280gr
1 eau minérale naturelle plate 50 cl
1 madeleine nature

Arrivée d’un nouveau menu généreux pour tout sportif, même occasionnel.
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Un bon départ, retrait au bar (sachet kraft)

Arrêt sans faim (plateau bois pour le généreux, sachet 
kraft pour l’écolier)

Un bon départ, service à la place (sachet kraft)

Entre deux arrêts (sac en toile de jute)

Arrêt gourmet (sac en toile de jute)

Arrêt burger (sachet kraft)

Le classique « original » : 7.00€ TTC
Le classique « mix » : 9.00€ TTC

Le généreux : 32.00€ TTC
Le généreux végétarien : 33.00€ TTC 
L’écolier : 10.00€ TTC
L’écolier gourmand : 11.00€ TTC

Le classique « à vos sièges » : 9.00€ TTC + frais personnels

Formule : 31.00€ TTC

Le boucher : 30.00€ TTC
Le poissonnier : 30.00€ TTC
Le botaniste (végétarien) : 30.00€ TTC

Le chasseur : 16.00€ TTC
Le pêcheur : 16.00€ TTC
Le végétarien : 16.00€ TTC
Le gourmand : 26.00€ TTC

Prix catalogue
février 2025

Informations

Dans l’attente de vos remarques et de 
vos suggestions
Scannez le QR Code pour nous donner votre avis !

Prix en euros TTC, à l’unité
Prix réactualisés tous les semestres
Frais de logistiques à ajouter comprenant : la livraison à la 
voiture ou au bar, les frais de production, les frais de 
préparation et gasoil
TVA 10% : prestations de restauration consommables à bord 
du train et boissons sans alcool
TVA 20% : prestations annexes avec personnel et boissons 
alcooolisées
Menu non modifiable
Commande à partir de 10 unités identiques
Plats à consommer froids
Images non contractuelles

Si vous avez des souhaits particuliers (service à la place, 
animations et autres demandes sur-mesure) merci de nous 
contacter a in que nous puissions réaliser un devis 
personnalisé en fonction de vos besoins.



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Image non contractuelle. C
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